Chateau Vieille Dynastie
Lalande de Pomerol

Supertficie : 5,19 hectares

‘épage : Merlot 60%, Cabernet Sauvignon 20%
Cabernet Franc 20%

Age des vignes : 40 ans

Densité : 6700 pieds par hectare
Production : 3000 a 6000 bouteilles par an
Altitude : 15 metres

Exposition : exposé sud

Taille : Bordelaise (guyot double)

Sol : Graves avec sous-sol de crasse de fer

Histoire : : achete en 2011 a deux freres, ce vignoble d'un seul tenant situe sur la commune

de Lalande-de-Pomerol est idealement place. Ce vignoble a eté cree a lorigine par les Hospitaliers

de Saint-Jean-de-Jeérusalem, a qui 'on doit egalement I'Eglise qui date du Xlleme siecle.

Cette petite appellation par la taille jouxte Pomerol au Nord, et elle est capable de produire des vins
rivalisant avec ceux de son illustre voisine. D’origine seédimentaire, ses terroirs ont ete faconnes par llsle,
riviere qui prend sa source dans le Massif Central.

Vignoble : Le Merlot de cette cuvee est, bien que dominant, accompagne par les Cabernets Franc et Sauvignon.
Les graves permettent un bon ecoulement des eaux, ce qui influe sur la maturation par une concentration

plus importante. A la taille, I'ebourgeonnage (couper un bourgeon sur deux) est systematigue.

Des que la vigne pousse, 'épamprage manuel est realisé (couper les bois sans raisin absorbant de la seve)
dans la téte du pied de vigne et a la base. Les effeuillages permettent la maturation optimale des raisins

sans alterations. Les raisins sont vendanges tres murs, quand les baies commencent a se deshydrater.

Chai : dés reception de la recolte, celle-ci est éraflee, triee puis foulee. L'encuvage en cuve protegee

de I'oxydation permet de garder la fraicheur et le fruité. La maceration prefermentaire a froid de cing jours (8°C)
optimise I'extraction de la couleur est des aromes.

La macération, issue d’'une ancienne technique Saint-Emilionnaise, continue avec la fermentation alcoolique (25°C).
Puis les vins sont separes des pellicules. L'elevage se termine avec les assemblages et |a preparation a la mise
en boutellles.

Les vins : exceptionnels, ces vins sont tres elegants. Vin fin par excellence, la jeunesse s’exprime
par des notes fruiteés et une couleur vive. La bouche révele des tanins soyeux et une finale toute en douceur.
Au viellissement, la truffe et les epices accompagne une bouche suave tres agreable.



